Placuszki z serka Danio
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Idealne placuszki na pyszne sniadanie, a na dodatek nie zajmg duzo czasu! Sg bardzo
pulchne i delikatne w smaku.
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http://sio-smutki.blogspot.com/2018/01/placuszki-z-serka-danio.html
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Sktadniki na ok. 10 placuszkéw:

140 g. serka waniliowego Danio

1 Sredniej wielkosci jajko

5 ptaskich tyzek maki pszennej

0,5 tyzeczki proszku do pieczenia

olej do smazenia

cukier puder do posypania

Przygotowanie:

Serek przektadam do miski, dodaje jajko i doktadnie razem mieszam. Dosypuje make oraz
proszek do pieczenia, mieszam az ciasto bedzie zupetnie gtadkie. Wyktadam po ptaskiej
tyzce ciasta na rozgrzany olej, smaze placuszki z obu stron na rumiano. Usmazone
przektadam na papier by odsgczy¢ nadmiar ttuszczu. Przed podaniem oprészam cukrem
pudrem.
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